


انغمس في ألذ النكهات الشهية والمميزة من المطبخ المغاربي في دار يمى، 
حيث يمثل كل طبق تحفة فنية معدة بحب وإتقان.

Indulge in the savoury and aromatic flavours of Dar Yema's Maghrebian cuisine,
where every dish is a culinary masterpiece crafted to perfection.



حريرة فاسية ,تمر شباكية
البقدونس والبصل والحمص والعدس 

والطماطم والكرفس والمعكرونة ولحم الضأن 
و التمر و مغاربي حلو وزيت الزيتون٢٤٠ ملل

شوربة فريك 
فريكة ، بقدونس ، بصل ، حمص ، طماطم ، 

كرفس ، لحم غنم ،و التمر و مغاربي حلو ، زيت 
زيتون نعناع ٢٤٠ ملل

HARIRA SOUP
Parsley and onions, chickpeas, lentils, 
tomatoes, celery, noodles, lamb, date,sweet 
maghrebien, olive oil 240 ml

FRIK SOUP
Freekeh, parsley and onions, chickpeas, 
tomatoes, celery, lamb, date,sweet 
maghrebien,olive oil, mint 240 ml

QAR 35

SALADالسلطاتSOUPالشوربة

QAR 35

تشكــيلة بوراك مشكــلة
لحم بقري، بقدونس، بصل، زيت زيتون، نعناع،   أوراق بريك، 
أوراق بريك شرائح صدور دجاج مطبوخة، أوراق بريك روبيان 

متبل وسبانخ مطبوخة مع الكراث والزبدة الممزوجة 
بجبنة كيري, يقدم مع خس فجل وسلطة ليمون  ٢٢٨ غ

بــوراك لحـم بــقر
لحم ضأن ، بقدونس وبصل ، زيت زيتون ، نعناع ، أوراق لبنة ، 
زيت قلي ، بيض يقدم مع خس ، فجل وسلطة ليمون ١١٠ غ.

بــوراك دجــاج بالــعسل
واللـــوز المحمــص

أوراق البريك، البيض، شرائح صدور الدجاج المطبوخة، زيت 
القلي، تقدم مع سلطة الخس  ، فجل وسلطة ليمون ١١٠ غ.

بريــوات سبانـخ وجبــن
أوراق بريك ، بيض ، سبانخ مطبوخة مع الكراث والزبدة 

ممزوجة بجبنة كيري وقليل من جوزة الطيب وزيت قلي 
يقدم مع سلطة الخس والفجل والليمون ١١٧ غ.

بريــوات ربيـــان مــشرمل
اوراق بريك ، بيض ، جمبري متبل ، زيت قلي يقدم مع خس ، 

فجل وسلطة ليمون ١٢٠ غ

MIX BOUREK ASSORTMENT
beef, parsley and onions, olive oil, mint,Brik leaves, Brik 
leaves chicken breast slices cooked,Brik leaves  marinated 
shrimps and  spinach cooked with leeks and butter mixed 
with Kiri cheese served with lettuce, radish and lemon 
salad 228 g

BEEF BOUREK
beef, parsley and onions, olive oil, mint, brick leaves, 
frying oil, eggs served with lettuce, radish and lemon 
salad.110 g (4 pce )

BOREK CHICKEN WITH HONEY AND 
ROASTED ALMONDS
Brik leaves, eggs, chicken breast slices cooked , frying oil, 
served with lettuce, radish and lemon salad.110g (4 pc)

SPINACH AND CHEESE BRIOUETTES
Brik leaves, eggs, spinach cooked with leeks and butter 
mixed with Kiri cheese and a little nutmeg, frying oil 
served with lettuce, radish and lemon salad.117 g  (4 pc)

PRAWNS BOUREK
Brik leaves, eggs, marinated shrimps, frying oil served 
with lettuce, radish and lemon salad 120 g  (4 pc) QAR 49

WRAPSملفوفات

باذنجان زعلوك
بـاذنجان بالليمــون والطمـاطـم والثــوم ١٨٠ غ

لوبيا طماطم و قريدس
فاصوليا مع طماطم ، روبيان،

ثوم وبقدونس١٤٠ غ

سلطة الطماطم والبصل ا¢حمر 
والفلفل ا¢خضر على الطريقة المغربية

طماطم وبصل أحمر، فلفل أخضر مشوي، يتبل بالملح 
والفلفل والكمون والليمون والخل ا®بيض ١٤٠ غ

كوسة متبلة بالبهارات
كوسة متبلة بالبهارات، زيت الزيتون، الكزبرة 

والطماطم ١٣٥ غ

شمندر مع برتقال
الشمندر مع البرتقال والكراث والكزبرة١٣٠  غ

يقطين و تمر
يقطين ملفوف بالتمر ، يقدم مع

لوز وماء زهر برتقال ١٢٠ غ

حميس فلفل مشوي
فلفل  مشوي مع خل وكمون

وزيت زيتون ١٢٠ غ

تشـكيلة سلطـة مشـكلة
سـلطـــة طماطم و فلفــل ، بــاذنجـــان  زعــلوق  

قــرع و تمـــر ، كـــوسة متـبلــة بالبــهـــارات , 
الشـمندر مع البرتقـال والكـراث والكــزبرة  ٣٥٠ غ

EGGPLANT ZAALOUK
Eggplant with lemon, tomato and garlic 180 g

LOUBIA WITH TOMATO & PRAWNS
Beans with tomatoes, prawns,
garlic and parsley 140 g

TOMATO AND RED ONION SALAD, 
MOROCCAN-STYLE GREEN PEPPER
tomatoes and red onions, grilled green pepper, 
season with salt, pepper, cumin, lemon and 
white vinegar 140g

ZUCCHINI WITH CHARMOULA
Zucchini marinated with spices, olive oil, 
coriander and tomatoes 135g
 

BEETROOT WITH ORANGE
beetroot with orange, shallot and coriander 130g

PUMPKIN AND DATE
Pumpkin wrapped with dates, served with 
almonds and orange blossom water 120 g

PEPPER MECHOUIA
Grilled  peppers with vinegar,
cumin and olive oil 120 g
 

MIX SALAD ASSORTMENT
tomatoes and red onions, grilled green pepper,Eggplant 
with lemon, tomato and garlic,Pumpkin wrapped with 
dates,Zucchini marinated with spices, olive oil, 
coriander and tomatoes 350g QAR 88

QAR 28

QAR 45

QAR 35

QAR 29

QAR 30

QAR 39

QAR 40

QAR 75

QAR 49

QAR 46

QAR 42



طــاجيـن خضــار
بقدونس ، بصل ، جزر ، كوسة ، بطاطس ، زيت زيتون 

بروكلي ، بازلاء ، فاصوليا خضراء ، زعفران ، ٢٨٠ غ

طـاجيــن الدجــاج بــالزيتون
دجاج مطبوخ مع البصل والثوم والليمون والبقدونس 

والزعفران يقدم مع البطاطس  الزيتون وشرائح الليمون ٤٥٠ غ

كسكــس بــلحم البــقر
كسكس ولحم البقر مع البقدونس والبصل والجزر  

والطماطم وزيت الزيتون والحمص ويقدم مع مرق الخضار 
مع اللحم والخضروات٩٥٠  غ

كسكــس مـــع ٧ خـــضروات
كسكس، بقدونس، بصل، جزر، كوسة، لفت، يقطين، 
طماطم، زيت زيتون، حمص، ملفوف أبيض، فلفل أخضر، 

يقدم مع مرق الخضار مع الخضار ٨٠٠  غ

تانجـــيا لحم البقر
لحم بقري مطبوخ مع زيت الزيتون ومدقة الزعفران 

والليمون والثوم يقدم مع ا®رز ٣٨٠ غ

طاجـن كرات السمك بالطـماطم
سمك مطبوخ في الطاجين مع الطماطم، يقدم مع  

الليمون و أوراق البقدونس ٣٥٠ غ

كــتف خــروف مبخــر (٣أشخاص)
كتف الخروف تقدم مع أرز القرفة والزبيب مع مرق لحم 

الضأن ٢ كلغ

طاجيـــن برقــوق مع لحـم الخــروف
لحم ضأن مطبوخ مع البصل  والزعفران وزيت الزيتون وعود 

القرفة يقدم مع البرقوق والمشمش واللوز المقلي 
والسمسم ٤٥٠ غ.

سفـة الشعيرية مع دجاج و زبيب
نودلز مطبوخة، دجاج مطبوخ مع البصل، البقدونس، 

القرفة، العسل والزعفران، لوز محمص في الفرن، يقدم 
مع القرفة ومسحوق السكر والزبيب ٤٥٠ غ.

بســطيلـــة بالدجـــاج
عجينة فيلو محشوة بالدجاج المطبوخ مع البصل 

والبقدونس والقرفة والعسل والزعفران واللوز المحمص 
بالفرن والبيض والزبدة المخبوزة بالفرن وتقدم مع القرفة 

والسكر٣٢٠غ

ميني برجر بالجبن ٢ قطع
٢ميني بربجر بجبن الشيدار ,لحم البقر ,طماطم,بصل 

مكرمل,و سلطة رومانية ,مرفق بمزيج سلطة 
بصلصة الخردل أو بطاطس مقلية ٢٠٠ غ

بيتزا مارجريتا صغيرة
بيتزا بالجبن وصلصة الطماطم  ٣٠٠غ

قطع الدجاج  المقلية
صدر دجاج مع الدقيق وفتات الخبز والبيض

مقلي في الزيت  ٢٠٠ غ

كريمة البسطيلة تقليدية دار يما
بسطيلة مع قشطة ، تفاح بالعسل ، فواكه مجففة ١٨٠غ

تفاح بالقرفة
التفاح ا®خضر، القرفة،عصير الليمون والعسل١٧٥ غ

طاجن فراولة، آيس كريم الورد
شربات الفراولة و ماء الورد٢١٠ غ 

التمرمع الحليب
تمر، حليب، ماء زهر البرتقال وعود قرفة ١٨٥ غ

كراميل مقرمش شوكولاتة شربات الكليمنتينا والزعفران

فوسو الشوكولاتة مع زيت ا¢رغان
موس الشوكولاتة مع زيت ا®ركان، الشباكية مع بذور السمسم 

المحمص وقطع من ورق الذهب، مدقة الزعفران١٩٠ غ

VEGETABLE TAJINE
Parsley and onions, carrots, zucchini, potatoes, olive oil, 
broccoli, peas, green beans, saffron. 280 g

CHICKEN TAJINE WITH  OLIVE
Chicken cooked with onions, garlic, lemon, parsley and 
saffron served with potato olives and lemon slices. 450 g

COUSCOUS WITH BEEF SHANK & CARROT
couscous, beef with parsley and onions,carrots,tomatoes
olive oil, chickpeas, served with vegetable broth 
accompanied by meat and carrot 950g

COUSCOUS WITH 7 VEGETABLES
couscous,  parsley and onions, carrots, zucchini, 
turnips, pumpkin, tomatoes, olive oil, chickpeas, white 
cabbage, green peppers, served with vegetable broth 
accompanied by  vegetables.800g

BEEF TANJIA
beef cook with,olive oil saffron pistil candied lemon and 
garlic serve with rice.380g

FISH BALL TAGINE WITH TOMATO
fish cooked in tajine with tomatoes,Served with lemon 
and parsley leaves.350 g

STEAMED LAMB SHOULDER (3 PERSONS)
lamb shoulder served with cinnamon and raisin rice 
accompanied by lamb broth.2 kg 

LAMB TAJINE WITH PRUNE & APRICOT
Lamb cooked with onions, plums, apricots, saffron, olive 
oil and cinnamon stick, served with plums, apricots, 
fried almonds and sesame.450 g

SEFFA MEDFOUNA WITH VERMICELLI
Cooked noodles, chicken cooked with onions, parsley, 
cinnamon, honey and saffron, roasted almonds in the oven, 
served with cinnamon and raisin sugar powder. 450g

PASTILLA WITH CHICKEN
Phyllo dough stuffed with chicken cooked with onions, 
parsley, cinnamon, honey and saffron, roasted almonds 
in the oven, eggs, butter, baked in the oven served with 
cinnamon and sugar.320g

MINI CHEESE BURGER 2PCS
2 mini burger with cheddar cheese ,beef minced,tomato 
caramilised onion,and romain salad it served with mix 
salad with moustard sauce or french fries.200 g

 
MINI PIZZA MARGHARETA
pizza with cheese and tomato sauce  300 g

CHIKEN NUGGET
chiken breast with flour ,breadcrumbs
and egg  frying in oil 200g

CREAM PASTILLA DAR YEMA
Pastilla with cream, honeyed apple, dry fruits180 g

APPLE CINNAMON DELIGHT
apple green ,cinnamon,lemon jus and hony  175g

STRAWBERRY TAJINE,PINK SORBET
strawberry and pink sorbet 210g
 

DATE WITH MILK
Crunchy caramel/chocolate spindle (tube),Clementine 
and saffron sorbet  185g 

CHOCOLATE FUSEAU WITH ARGAN OIL
Chocolate mousse with argan oil,Chabakiya sprinkled with 
roasted sesame seeds and bits of gold leaf,Saffron Pistil 190g

الطاجيـن وا¢طبـاق الرئيسيــة
TAJINES & MAIN COURSES

ا¢طباق الرئيسية قائمة ا¢طفال
MAIN COURSES KIDS MENU

التّحلية
DESSERT

QAR 135

QAR 82
QAR 40

QAR 45

QAR 55

QAR 75

QAR 45

QAR 58

QAR 58

QAR 45

QAR 85

QAR 125

QAR 85

QAR 96

QAR 95

QAR 380

QAR 144

QAR 95



الطاجيـن وا¢طبـاق الرئيسيــة
TAJINES & MAIN COURSES

جانب الطبق
SIDE DISH

القائمة الملكية دار يما
حريرة فاسية ,تمر شباكية,تشكيلة سلطة مشكلة١٧٥ 

غ,تشكيلة بوراك مشكلة ١١٤ غ,سفة الشعيرية مع 
دجاج و زبيب ٢٢٥ غ,طاجن كرات السمك بالطماطم ١٧٥ 
غ,طاجين برقوق مع لحم الخروف ٢٢٥ غ,كسكس بلحم 

البقر ٥٢٠ غ,كريمة البسطيلة تقليدية دار يما ١٢٠ غ,طاجن 
فراولة، آيس كريم الورد١٢٥ غ 

قائمة غداء عمل
المقبلات شوربة الحريرة ٢٤٠ ملل أو الباذنجان٩٠  غ أو اليقطين 
والتمر ٦٠ غ، للطبق الرئيسي الكسكس مع لحم البقر والجزر 
٤٧٥ غ أو طاجن الدجاج مع الزيتون ٢٢٥ غ أو طاجن لحم الضأن 

مع البرقوق والمشمش  ٢٢٥ غ، للتحلية كريم بسطيلة دار يما 
١٢٠ غ أو الحلوى التقليدية ٣ قطع ٧٥ غ أو اÄيس كريم٥٠ غ

قائمة الغداء كسكس دار يما 
المقبلات زعلوك باذنجان ٦٠ غ ، طاجين العدس والقرع

٦٥ غ ، للطبق الرئيسي كسكس بالخضار ٤٢٠ غ  أو 
كسكس لحم بقري ٤٥٠ غ  أو كسكس دجاج بالخضار ٤٥٠ 

غ ، للتحلية بسطيلة بالكريمة ١٢٠ غ  أو كريستال برتقال 
مع قرفة ٩٠ غ 

ROYAL MENU DAR YEMA 
harira soup 240 ml,Mix Salad Assortment 175g,Mix 
bourek Assortment 114.5g ,Seffa Medfouna with 
vermicelli 225g, Fish ball tagine with tomato 175g,Lamb 
Tajine with prune and apricot 225g,Couscous with beef 
shank and carrot 520 g,Cream Pastilla Dar Yema 
120g,strawberry tajine,pink sorbet 125 g

BUSINESS LUNCH MENU
for starter Harira Soup 240ml OR Eggplant zaalouk 60g 
OR Pumpkin and date 60g, for main course  Couscous 
with beef shank and carrot  475g OR  Chicken Tajine with  
olive 225g OR Lamb Tajine with prune and apricot  225g, 
for dessert  Cream Pastilla Dar Yema 120g OR traditionel 
sweet 3 pcs 75g OR Ice cream 50g 

DAR YEMA COUSCOUS LUNCH MENU
for starter Eggplant Zaalouk 60g ,Pumpkin Lentil Tagine 
65g ,for main course Couscous with vegetables  420g OR 
Beef couscous 450g OR Chicken couscous with vegetables 
450 g,  for dessert  Cream pastilla 120g OR Orange 
crystal with cinnamon 90g

شرائح بطاطا مقرمشة  ٢٠٠ غ  

الخضروات ٢٠٠ غ  

CRISPY POTATO WEDGES 200g

VEGETABLE 200g

QAR 360

QAR 85

QAR 85

QAR 20

QAR 20



مياه معدنية صغير  ٣٣٠ ملل

مياه معدنية كبير  ٧٥٠ ملل

مياه غازية صغير  ٣٣٠ ملل

مياه غازية كبير  ٧٥٠ ملل

كوكاكولا  ٣٣٠ ملل

كوكاكولا لايت ٣٣٠ ملل

فانتا بالبرتقال ٣٣٠ ملل 

سبرايت ٣٣٠ ملل

سبرايت لايت ٣٣٠ ملل

عصير البرتقال الطازج  ٢٥٠ ملل

عصير تفاح الطازج  ٢٥٠ ملل

تيمغاد  ٢٥٠ ملل

مراكش  ٢٥٠ ملل  

ا¢طلس ٢٥٠ ملل

تلمسان  ٢٥٠ ملل

قرطاج  ٢٥٠ ملل

سيدي بوسعيد  ٢٥٠ ملل  

 حليب دار يمى ٢٥٠ ملل

القصبة  ٢٥٠ ملل  

حليب على الطريقة التقليدية  ٢٥٠ ملل  

مخيتو ليمون  ٢٥٠ ملل

مخيتو باشن فروت  ٢٥٠ ملل 

مخيتو فراولة  ٢٥٠ ملل

ليمونانا ٢٥٠ ملل

TEA TIME FOR 2 100 ml

COFFEE ESPRESSO 25 ml

COFFEE DOUBLE ESPRESSO 30 ml

COFFEE CAPPUCCINO 150 ml

COFFEE FLAT WHITE 150 ml

COFFEE MACCHIATO 150 ml

COFFEE LATTE 150 ml

COFFEE AMERICANO 150 ml

COFFEE DECAF CAPPUCCINO 150 ml

COFFEE DECAF LATTE 180 ml

COFFEE DECAF AMERICANO 180 ml

COFFEE DAR YEMA CAPPUCCINO 180 ml

DAR YEMA HOT CHOCOLATE 180 ml

TURKISH COFFEE 30 ml

DAR YEMA ATAY SMALL (MINT TEA) 240 ml

DAR YEMA ATAY MEDIUM (MINT TEA) 240 ml

DAR YEMA ATAY LARGE (MINT TEA) 240 ml

ENGLISH BREAKFAST TEA (TWININGS)  240 ml

EARL GREY TEA (TWININGS)  240 ml

JASMINE TEA (TWININGS)  240 ml

PEPPERMINT TEA  (TWININGS)  240 ml

GREEN TEA (TWININGS)  240 ml

AQUA PANNA SAMLL 500 ml

AQUA PANNA LARGE 1000 ml

SAN PELLIGRINO SPARKLING SAMLL 500 ml

SAN PELLIGRINO SPARKLING LARGE 1000 ml

COCA COLA 500 ml

COCA COLA DIET  330 ml

FANTA ORANGE 330 ml

SPRITE 330 ml

SPRITE DIET 330 ml

ORANGE JUICE 250 ml

APPLE JUICE  250 ml

TIMGAD  250 ml

MARRAKECH  250 ml

L'ATLAS  250 ml

TLEMCEN  250 ml 

CARTHAGE 250 ml 

SIDI BOUSAID 250 ml

DAR YEMA MILK 250 ml

LA CASBAH 250 ml

TRADITIONAL MILK 250 ml 

LIME MOJITO 250 ml

PASSION FRUIT MOJITO 250 ml

STRAWBERRY MOJITO 250 ml

LIMONANA 250 ml

المشروبات الساخنة
HOT DRINKS

المشروبات الباردة
COLD DRINKS

QAR 45
QAR 18
QAR 22
QAR 25
QAR 26
QAR 24
QAR 28
QAR 24
QAR 25
QAR 28
QAR 22
QAR 28
QAR 28
QAR 25
QAR 25
QAR 30
QAR 35
QAR 25
QAR 25
QAR 25
QAR 25
QAR 25

QAR 18

QAR 32

QAR 18

QAR 32

QAR 25

QAR 25

QAR 25

QAR 25

QAR 25

QAR 40

QAR 40

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

QAR 45

شاي الضهيرة ١٠٠ ملل
قهوة إسبرسو ٢٥ ملل

قهوة دبل إسبرسو  ٣٠ ملل
قهوة كبتشينو ١٥٠ ملل
قهوة فلات وايت ١٥٠ ملل

قهوة ماشياتو ١٥٠ ملل
قهوة لاتيه ١٥٠ ملل

قهوة أمريكانو  ١٥٠ ملل
قهوة ديكاف كبتشينو ١٥٠ ملل

قهوة دي كاف لاتيه  ١٨٠ ملل
قهوة ديكاف أمريكانو  ١٨٠ ملل

قهوة دار يمى كبتشينو  ١٨٠ ملل
دار يمى هوت شوكولاته  ١٨٠ ملل

قهوة تركية  ٣٠ ملل
شاي اخضر بالنعناع صغير  ٢٤٠ ملل 

شاي اخضر بالنعناع متوسط ٢٤٠ ملل 
شاي اخضر بالنعناع كبير  ٢٤٠ ملل

شاي اÁفطار اÁنجليزي  ٢٤٠ ملل
شاي إيرل جراي ٢٤٠ ملل

شاي الياسمين  ٢٤٠ ملل
شاي النعناع  ٢٤٠ ملل

شاي أخضر   ٢٤٠ ملل




